
資料４

区分

１．法人の状況

２．プレゼンテーション

３．試食

４．見積費用

　【南城市立大里こども園給食提供業務委託事業者選定審査基準】

審査項目 審査内容

試食

献立構成、調理形態、食材（生鮮食品・加工食品等）、味付け、おやつ
に関する視点について５項目
　※当日の試食用給食献立を含む当月の献立表(食品成分表示あり）を提
出すること

(2)献立の立て方・内容について

②献立の作成

③食物アレルギー対応
(1)食物アレルギー対応・取組み方について

①給食に対する基本的　
　　　な考え方

応募事業者の経営状況等

 業務実績等

就学前児童（こども園）への食の提供に対する考え方について

(1)設定方法について
  子どもの健全な発育・発達をめざし、子どもの栄養状態(摂食量・残食
量等）を把握し食事計画や献立を作成しているか。

会社概要、施設の状況等について

給食提供業務の受託実績等

(2)食物アレルギー対応に関する事故防止対策について

⑥食育や地産地消

(1)こども園が実施する食育に積極的に協力できるか。
　 食育に関する取組の提案があるか。

(2)地産地消(県産品・南城市産）に関する取組の提案があるか。

(2)欠員時の対応について

衛生管理に対する考え方、衛生管理体制、マニュアルの作成状況等につ
いて
定期的な衛生検査が行われているか。

④給食提供体制

⑤衛生管理体制

(1)人員体制について

(2)苦情への対応
⑧保護者対応

(1)意見や要望への対応

⑦調理従事者の健康管
理及び研修について

(1)調理従事者の健康管理についての考え方

(2)人材育成の取り組み方についての考え方

(3)年間研修内容・実施機関について、研修を受ける体制作りについて

⑨緊急時の対応

⑩独自提案

施設トラブルや交通事故、災害時の対応について
異物混入、食中毒の発生の際の対応について

その他独自提案（取組み、提案、強み等）について

事業費用
見積書は詳細に記載されているか。
提案内容に見合った金額となっているか。


