
　【企画提案内容】　 　

№ 提案内容

1 給食に対する基本的な考え方

5 衛生管理体制

9 緊急時の対応

10 独自提案

※プレゼンテーションは、写真等の使用を認めるが上記の提案内容に沿って説明を行うこと。提案書以外の内容は評価の対象としない。

(1)食物アレルギー対応・取組み方について

(2)食物アレルギーに関する事故防止対策について

(1)人員体制について

(2)欠員時の対応について

衛生管理に対する考え方、衛生管理体制、マニュアルの作成状況について、衛生検査等

資料２　別紙1

備考

就学前児童（こども園）への食の提供に対する考え方について

(1)子どもの健全な発育・発達を踏まえた食事計画や献立の設定方法について

(2)献立の立て方・内容について
献立の作成2

食物アレルギー対応3

4 給食提供体制

8 保護者対応

　企画提案内容は、パワーポイント等で作成しても差し支えない。

6 食育や地産地消

調理従事者の健康管理及び研修について7

(3)年間研修内容・実施機関について、研修を受ける体制作りについて

(1)食育に関する取組の提案について

(2)地産地消（県産品・南城市産）に関する取組の提案について

(1)調理従事者の健康管理についての考え方

(2)人材育成の取り組み方についての考え方

(1)意見や要望への対応

(2)苦情への対応

災害時等の対応について、異物混入・食中毒の発生時の対応について

その他独自の提案（取組み、提案、強み、サービス等）について


